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L’acériculture,
un domaine passionnant  
en harmonie avec la nature
L’acériculture est un domaine qui a énormément évolué au cours des dernières décennies. En raison de 
l’arrivée de plusieurs nouvelles technologies, le profil des entreprises acéricoles a énormément changé. 
Alors qu’autrefois, le métier s’apprenait sur l’entreprise familiale, aujourd’hui la formation est devenue 
incontournable. Le diplôme d’études professionnelles (DEP) en production acéricole est offert par deux 
centres de formation professionnelle en Estrie, La Maison familiale rurale du Granit à Saint-Romain et le 
Centre de formation professionnelle Le Granit à Lac-Mégantic.

par nancy boucher

La formation
Le cours en production acéricole est de courte durée, soit de 1 005 heures. 
À la fin de sa formation, le futur acériculteur est en mesure d’accomplir 
toutes les tâches liées à la production d’un sirop d’érable de qualité. Il 
accomplit également diverses tâches en lien avec l’aménagement acéri-
coforestier de l’érablière. Les principales tâches relatives au métier sont :

•	 L’entaillage des érables

•	 L’installation et l’entretien du réseau de collecte sous-vide

•	 Le traitement de l’eau d’érable par osmose inverse

•	 Le bouillage

•	 Le conditionnement du sirop d’érable

•	 Le nettoyage des équipements de production et du réseau de collecte 
sous-vide

•	 L’abattage d’arbre mort ou malade

•	 Le débroussaillage en érablière

La Maison familiale rurale du Granit offre la formation en alternance 
stage-étude à des jeunes de niveau secondaire 3, 4 et 5. La formation 
en production acéricole est donnée conjointement avec la formation 
en abattage manuel et débardage forestier, ce qui offre la chance aux 
finissants de sortir avec deux diplômes d’études professionnelles en 
poche, en plus du diplôme d’études secondaires.

Métier forestier
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Le Centre de formation professionnelle Le Granit s’adresse à une 
clientèle adulte. La formation en production acéricole est offerte à 
temps plein de fin septembre à début mai. Cet horaire s’adapte bien 
aux travailleurs saisonniers désirant faire une formation durant la 
période tranquille. Pour un producteur acéricole ayant déjà une expé-
rience considérable en acériculture, le centre de formation offre aussi 
la possibilité de faire reconnaître ses acquis et de suivre une formation 
partielle afin d’obtenir le diplôme.

L’entaillage des érables
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La formation en production acéricole est essentiellement pratique et la plupart 
des cours ont lieu à l’extérieur et à l’Érablière-École. L’Érablière-École est située 
à Saint-Romain sur terre publique. Il s’agit d’un lieu unique où les élèves ont 
le privilège de recevoir la formation pratique. L’Érablière-École compte 15 000 
entailles et les élèves ont la chance de travailler avec des équipements à la fine 
pointe de la technologie. La production du sirop d’érable de l’Érablière-École est 
certifiée biologique. À l’intérieur, on y retrouve une salle de classe, facilitant ainsi 
la transition des cours théorique et pratique.

Le profil de l’emploi
Loin d’être un travail monotone, le domaine de l’acériculture offre la possibilité 
d’effectuer des travaux très diversifiés en fonction de la période de l’année. 
L’acériculteur doit aimer le travail physique qui se déroule en grande partie à 
l’extérieur. Il n’a pas peur d’effectuer de grosses journées de travail, surtout au 
printemps, en pleine période de production. Il doit avoir le souci de la propreté 

L’Érablière-École de Saint-Romain où ont lieu la plupart des cours pratiques.

La salle d’évaporation. Les élèves apprennent toutes les 
étapes de la transformation de l’eau jusqu’à la mise en 
baril du sirop d’érable.
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Aménagement
forestier coopératif
de Wolfe inc.
Ham-Nord
Tél. : 819 344-2232
group.for@afcw.ca

Groupement
forestier coopératif
St-François
Windsor
Tél. : 819 845-3266
www.gfstfrancois.qc.ca

Aménagement
forestier et agricole
des Appalaches inc.
La Patrie
Tél. : 819 888-2790
groupfor@afaa.ca

Aménagement
forestier et agricole
des Sommets inc.
Coaticook
Tél. : 819 849-7048
www.afasommets.qc.ca

AFA des 
Sommets

Les Groupements forestiers de l’Estrie

et de la qualité pour obtenir un sirop d’érable correspondant 
aux normes de l’industrie. Un bon acériculteur travaille dans 
le respect de l’environnement et de la nature. Il utilise des 
techniques garantissant la rentabilité de l’entreprise à court 
et à long terme.

Les perspectives de carrière
Contrairement à la croyance populaire, les travaux liés à 
l’acériculture ne s’effectuent pas qu’au printemps. Même si la 
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saison des sucres demeure la période la plus intense, les possibilités d’emploi peuvent être 
à l’année, dépendamment de la taille de l’entreprise acéricole. L’été est une période propice 
liée aux travaux d’aménagement de l’érablière. L’automne est la saison des travaux en lien 
avec l’entretien et l’installation du système de collecte et l’entaillage débute aussi tôt qu’au 
mois de janvier ou février. 

Plusieurs opportunités s’offrent aux diplômés en production acéricole et ils sont très 
demandés. Pour les grosses entreprises acéricoles, il est très difficile de trouver une main-
d’œuvre qualifiée. Plusieurs propriétaires d’érablières téléphonent au centre de formation 
afin d’offrir des emplois aux finissants du cours. Certains, au profil plus entrepreneurial, 
optent plutôt pour l’achat d’une entreprise acéricole et deviennent ainsi leur propre patron. 

Informez-vous

des spéciaux

en vigueur!

La prime à l’établissement
Pour les diplômés désirant démarrer ou faire 
l’achat d’une entreprise acéricole, ils ont l’oppor-
tunité d’obtenir une prime à l’établissement de 
20 000 $. Cette prime est offerte, sous certaines 
conditions, par La Financière agricole du Québec. 

Conclusion
Le domaine de l’acériculture offre des opportunités 
d’emploi intéressantes et un travail en harmonie 
avec la nature et les saisons. Le Québec est le 
leader mondial de la production du sirop d’érable 
et l’acériculture a besoin de gens qualifiés pour en 
assurer la continuité.

Pour en savoir plus
Si une formation en production acéricole vous 
intéresse, venez nous visiter lors des portes 
ouvertes, le 13 mars 2011 pour la Maison familiale 
rurale de Saint-Romain et le 23 février 2011 pour 
le Centre de formation professionnelle Le Granit à 
Lac-Mégantic. Pour plus d’information, contactez 
le 1 866 787-1212. Au plaisir de vous accueillir !

Source  : Nancy Boucher, enseignante en 
production acéricole, Maison familiale rurale 
de Saint-Romain
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